
 

A Supper’l vorweg 

Grüne Erbsensuppe mit Würst’l

Tafelspitzkraftbrühe mit Pfannkuchenstreifen

Vitamine aus’m Garten 

Knackig frischer Salat mit Joghurt

Dürrnbachhornsalat 

Salatvariationen in Balsamico und Olivenöl mariniert, mit gebratenen 

Putenstreifen und sautierten Pilzen

Bergbauernsalat 

Salate der Saison, reichlich garniert mit Schinken, Käse und gekochtem 

Ei, mariniert mit Joghurt-Kräuterdressing

Zu unseren Salaten reichen wir ofenfrisches Baquette

Guats aus der Pfann‘ 

Bayrischer Schweinsbraten

in Dunkelbiersauce mit Kartoffelnknödel

Putengeschnetzeltes in Sahnesauce mit Waldschwammerl, 

gebratenem Speck und Spätzle

Schnitzel „Wiener Art“ mit Pommes frites

Pikantes Winklmoos Pfanderl

Geschnetzeltes vom heimischen Rin

pikanter Sauce mit Gemüsejulienne und Kartoffelk

Almochsentellerfleisch  

gesottenes Rindfleisch mit Wurzelgemüse, frischen Kren

und Salzkartoffeln 

Reit im Winkler Wilderergulasch

Edel-Hirschgulasch mit Preiselbeerbirne und hausgemachten Spätzle

 

Rumpsteak vom heimischen Ochsen mit Kräuterbutter, dazu 

eine Ofenkartoffel mit Schnittlauchquark

Beilagensalat mit Joghurt-Kräuterdressing

  

Danke dass Sie den Weg 

zu uns gefunden haben! 

Grüne Erbsensuppe mit Würst’l 2,4,5 und frischem Bauernbrot 

Tafelspitzkraftbrühe mit Pfannkuchenstreifen 

Joghurt-Kräuterdressing 

Salatvariationen in Balsamico und Olivenöl mariniert, mit gebratenen 

Putenstreifen und sautierten Pilzen 

Salate der Saison, reichlich garniert mit Schinken, Käse und gekochtem 

Kräuterdressing 

Zu unseren Salaten reichen wir ofenfrisches Baquette

 

Bayrischer Schweinsbraten 

in Dunkelbiersauce mit Kartoffelnknödel 

in Sahnesauce mit Waldschwammerl,  

gebratenem Speck und Spätzle 

Schnitzel „Wiener Art“ mit Pommes frites 

ntes Winklmoos Pfanderl 

Geschnetzeltes vom heimischen Rind, Schwein und der Pute in

t Gemüsejulienne und Kartoffelkroketten 

gesottenes Rindfleisch mit Wurzelgemüse, frischen Kren  12345 

Reit im Winkler Wilderergulasch 

Hirschgulasch mit Preiselbeerbirne und hausgemachten Spätzle

Rumpsteak vom heimischen Ochsen mit Kräuterbutter, dazu  

e Ofenkartoffel mit Schnittlauchquark 

Kräuterdressing 

 

Danke dass Sie den Weg  

zu uns gefunden haben!  

4,40 € 

3,20 € 

6,90 € 

Salatvariationen in Balsamico und Olivenöl mariniert, mit gebratenen  

8,80 € 

Salate der Saison, reichlich garniert mit Schinken, Käse und gekochtem  

7,80 € 

Zu unseren Salaten reichen wir ofenfrisches Baquette 

7,90 € 

8,20 € 

8,50 € 

d, Schwein und der Pute in 

9,80 € 

8,80 € 

Hirschgulasch mit Preiselbeerbirne und hausgemachten Spätzle 10,5

 

13,80 € 

3,50 € 



 

Aus’m Wasser 

Heimische Gebirgsbachforelle „Müllerin Art“ mit Zitronen- 

butter und Petersilienkartoffeln 11,20 € 

Pangasiusfiletspitzen in Backteig mit Remouladenauce 

und hausgemachten Kartoffelsalat 8,10 € 

Wenn oiner koi Fleisch moog 

Hausgemachte Semmelknödel mit Schwammerlrahmsauce 7,20 € 

Käsespätzle mit Bergkäse und Röstzwiebeln, dazu servieren wir 

einen kleinen grünen Salat  7,90 € 

Kaiserschmarrn mit Apfelmus 8,20 € 

Reiberdatschi (4 Stück) mit Apfelmus 6,50 € 

Ofenkartoffel mit Kräuterquark an Salatbaquet 6,50 € 

A ‘gscheite Brodzeid 

Bayrischer Wurstsalat von Lyoner 2,4,5 mit Essiggurken und  

Zwiebeln , dazu frisches Bauernbrot 6,50 € 

Schweizer Wurstsalat von Lyoner  2,,4,5 mit Gurken, Zwiebeln  

und Käsestreifen, dazu frisches Bauernbrot 7,50 € 

Bergsteiger Brotzeitplatte 

verschiedene heimische Wurst, Schinken und Käsesorten, Butter und  

frisches Brot,  mit einem Bergbauernobstler serviert 9,80 € 

  

Was Siaß get allwei 

Creme Caramel mit frischen Früchten garniert 4,20 € 

kleiner Kaiserschmarrn mit Apfelmus 5,80 € 

Hausgemachter Apfelstrudel mit Vanillesauce 3 und Sahne 5,50 € 

 

Unsere Servicemitarbeiter informieren Sie gern 

 über unser tägl. wechselndes Kuchenangebot 

 

 

 

2 Antioxidansmittel 3 Farbstoff 4 Konservierungsmittel 5 Geschmacksverstärker 



 

 

 

Wir freuen uns, dass Sie sich heute die Zeit nehmen, Wir freuen uns, dass Sie sich heute die Zeit nehmen, Wir freuen uns, dass Sie sich heute die Zeit nehmen, Wir freuen uns, dass Sie sich heute die Zeit nehmen,     
die Winklmoosalm zu genießen.die Winklmoosalm zu genießen.die Winklmoosalm zu genießen.die Winklmoosalm zu genießen.    

 

 

 

 

Alpengasthof – Hotel Winklmoosalm 

Dürrnbachhornweg 6 

83242 Reit im Winkl 

 

Tel: 08640-9744-0, Fax: 08640-9744-44 

www.winklmoosalm.com 


